
preencoded.png

Ley de Desperdicio 
Alimentario.
Un cambio necesario 

RC por Rocio Porifirio CArpio

Esta ley se basa en los principios de eficiencia, prevención y 
jerarquía de prioridades, a través del fomento de la donación de 
alimentos, la educación y la concienciación sobre este tema.
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UN CAMBIO NECESARIO 

Objetivo

Ámbito de aplicación

Jerarquía de prioridades de los agentes 
de la cadena alimentaria

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

Obligaciones de los agentes de la cadena alimentaria

Obligaciones  de las Administraciones Públicas
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Recomendaciones de buenas prácticas
para agentes de la cadena de valor alimentaria

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

Régimen Sancionador
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Objetivo

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

“Reducir pérdidas y desperdicio de alimentos a lo largo 
de la cadena alimentaria, desde la producción
hasta el consumo final, fomentar un uso eficiente de 
recursos alimentarios y promover la sostenibilidad
ambiental, económica y social”

Ámbito de aplicación
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Aprenderás a seleccionar ingredientes locales de temporada 
para crear platos sostenibles y deliciosos.

Recomendaciones de buenas prácticas
para agentes de la cadena de valor alimentaria

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


preencoded.png

Aprenderás a seleccionar ingredientes locales de temporada 
para crear platos sostenibles y deliciosos.

Recomendaciones de buenas prácticas
para agentes de la cadena de valor alimentaria

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


preencoded.png

Aprenderás a seleccionar ingredientes locales de temporada 
para crear platos sostenibles y deliciosos.

Recomendaciones de buenas prácticas
para agentes de la cadena de valor alimentaria

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


preencoded.png

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

Régimen Sancionador

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


preencoded.png

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


preencoded.png

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


preencoded.png

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


preencoded.png

Ley 1/2025 de prevención de las pérdidas y el 
desperdicio alimentario

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


preencoded.png

No es "usar producto local por solidaridad", es "usar producto local por estrategia de negocio".

RC

por Rocio Porfirio Carpio

El valor de lo nuestro: La rentabilidad de lo 
próximo 
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VALOR ESTRATÉGICO

•La trazabilidad como activo de seguridad.

El cliente quiere saber quién ha producido lo que come. El producto local tiene "nombre y 

apellidos", y eso elimina incertidumbres.

•Storytelling: Vender el origen es vender una experiencia. No es lo mismo decir "ensalada" que 

"tomates de la Vega del Guadalquivir con AOVE de Priego de Córdoba".

•Impacto reputacional: El cliente de 2026 busca autenticidad. Los productos de proximidad son el 

mayor sello de calidad que un restaurante puede exhibir.

.

RC

por Rocio Porfirio Carpio

El valor de lo nuestro: La rentabilidad de lo 
próximo 
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. RENTABILIDAD Y GESTIÓN.

Reducción de huella (y costes): Menos intermediarios y menos kilómetros recorridos 

suele significar mayor frescura y, a menudo, mejor ajuste de márgenes.

•El efecto "fidelidad": El cliente local se siente orgulloso de que su “restaurante 

"apueste por los productores de su tierra. Eso genera comunidad y recurrencia

•.

•Estacionalidad: Defender la estacionalidad como herramienta de marketing: "Solo lo 

tenemos ahora porque ahora es cuando está perfecto". Esto justifica precios y 

aumenta la exclusividad

.

RC

por Rocio Porfirio Carpio

El valor de lo nuestro: La rentabilidad de lo 
próximo 

•.
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. EL PAPEL DEL EMPRESARIO Y PROFESIONALIZACIÓN

•La importancia de los aliados: El éxito de lo local depende de una buena red de proveedores. 

"Tratar al productor como a un socio, no como a un suministrador".

•La formación: Por ejemplo “El personal de sala debe saber explicar el producto.”

.
RC

por Rocio Porfirio Carpio

El valor de lo nuestro: La rentabilidad de lo 
próximo 
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. PRODUCTO LOCAL SIMPLIFICA LA;  CADENA DE SUMINISTRO.

.

RC

por Rocio Porfirio Carpio

El valor de lo nuestro: La rentabilidad de lo 
próximo 
     “Menos pasos equivalen a menos errores y, por tanto, a una mayor seguridad alimentaria”
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GRACIAS POR SU ATENCIÓN.
Fórmate a tu ritmo, desde donde  quieras y cuando quieras.

hosteleriasostenible@gmail.com
LinkedIn: ACHCONSULTING CONSULTORÍA EN SOSTENIBILIDAD
www.higalysos.com
rporfirio@higalysos.com
Tfno.: 654370507
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