Ley de Desperdicio
Alimentario.

Un cambio necesario
Esta ley se basa en los principios de eficiencia, prevenciony

jerarguia de prioridades, a traves del fomento de la donacion de
alimentos, la educacion y la concienciacion sobre este tema.
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UN CAMBIO NECESARIO

Objetivo
Ambito de aplicacion

Jerarquia de prioridades de los agentes
de la cadena alimentaria

Obligaciones de los agentes de |la cadena alimentaria

Obligaciones de las Administraciones Publicas
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el
desperdicio alimentario

Objetivo

"Reducir pérdidasy desperdicio de alimentos a lo largo
de la cadena alimentaria, desde la produccion
hasta el consumo final, fomentar un uso eficiente de

recursos alimentarios y promover la sostenibilidad
ambiental, econdmicay social”

Ambito de aplicacion

AMBITO DE APLICACION
T ()
dhlﬂ 000 [ :
DMl  Productores-Transformadores y Distribuidores HORECA . > Entrada en vigor general. 2 de enero de 2025

@ Minoristas @ Administracion Publica
% Consumidor Final @ ONG Donacién Alimentos

) Exigencia de obligaciones del articulo 6 (plan de prevencion) 2 de abril de 2026
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el

desperdicio alimentario

UN CAMBIO NECESARIO

Jerarquia de prioridades de los agentes
de la cadena alimentaria

— 0 Prevencion pérdidas y desperdicio alimentario.

- — @ Donacion para consumo humano

- —— (@) Destino alimentacion animal/fabricacin de piensos
- — @ Destino subproductos para obtencion de otros productos

' S @ Como residuo, obtencion de Compost y Digestato para incorporacion a cultivos

[ () Obtencion de biogés y biocombustibles
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el
desperdicio alimentario

UN CAMBIO NECESARIO

Obligaciones de los agentes de |la cadena alimentaria |

ARTICULO 6 LEY 1/2025 DE PREVENCION DE LAS PERDIDAS Y EL DESPERDICIO ALIMENTARIO

OBLIGACIONES EXCEPCIONES

0 Aplicacion de medidas para la reduccion
de los residuos alimentarios

» Puntos 3y 4 de las obligaciones:
Actividades desarrolladas en establecimientos que no

g Ningin contrato podré impedir a donacion de alimentos sean de venta al plblico < a1.300 m? y establecimientos
e Elaboracion de plan de prevencion de pérdidas y de venta:l publico '3;’" superficie destinada a
desperdicio alimentario (jerarquia de prioridades) laventa <a1300m
() Acuerdos o convenios para donacion a entidades sociales
@ Evasion de actuaciones sobre los alimentos que impidan ) Todos los puntos de las obligaciones
Su consumo o valorizacion Microempresas y pequefias explotaciones agrarias

Obligaciones de las Administraciones Publicas

ACH

ASESORIA TECNIIC
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el
desperdicio alimentario

UN CAMBIO NECESARIO

Obligaciones de las Administraciones Publicas .g;

W

' »

OBLIGACIONES DE LAS AAPP EN LA LEY 1/2025 DE PREVENCION
DE LAS PERDIDAS Y EL DESPERDICIO ALIMENTARIO

Educacion, sensibilizacion ® Fomento campafias informativas y educacion alimentaria
Y comunicacion ® Difusion de buenas practicas en los sectores clave

@ Elaboracion guias de buenas practicas sectoriales
Guias y formacion ® Fomento de formacion del:
Personal de las administraciones y personal del sector privado

® Fortalecer entidades receptoras de alimentos
e Apoyo con medios y recursos
® Creacion de empresas sociales dedicadas a la valorizacion/recuperacion de alimentos

Apoyo institucional
y social

® Elaboracion de planes autondmicos/locales alineados con el Plan Estratégico Estatal
® Cooperacion publico-privada
e Coordinacion con entidades sociales, académicas, cientificas y empresariales

Planificacion,
coordinacion y estrategia

® Clausulas de prevencion del desperdicio en los pliegos de contratacion
(comedores escolares, sanitarios...etc.)

® |mpulso de modelos de restauracion sostenible en la gestién publica.

Contratacion publica
responsable

® Medicion y comunicacion de datos sobre pérdidas y desperdicio
® Publicacion de informacion de forma accesible
® Integracion de datos en sistema nacional de seguimiento y evaluacion

Datos, seguimiento y
transparencia

® Creacion del Observatorio Estatal de las Pérdidas y el Desperdicio Alimentario
(6rgano consultivo y de asesoramiento)

® Adscrito al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion

Observatorio Estatal del
Desperdicio Alimentario
(Articulo 14)

Funciones:

Emision de informes y recomendaciones
Participacion en el seguimiento de la ley
Propuesta de mejoras normativas o técnicas
B 3 CONSULTING
ASES ANITARIA

Fomento en la participacion de todos los agentes sociales y econdrmnicos
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el
desperdicio alimentario

Aprenderas a seleccionar ingredientes locales de temporada
para crear platos sostenibles y deliciosos.

Recomendaciones de buenas practicas
para agentes de la cadena de valor alimentaria

AMBITO DE APLICACION
|
49 w5
e B !
Comercios minoristas Supermercados Tiendas de Establecimientos de venta
de alimentacion productos frescos directa al consumidor final
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el
desperdicio alimentario

Aprenderas a seleccionar ingredientes locales de temporada
para crear platos sostenibles y deliciosos.

Recomendaciones de buenas practicas
para agentes de la cadena de valor alimentaria

RECOMENDACIONES DE BUENAS PRACTICAS
PARA AGENTES DEL SECTOR HORECA

Oferta de: sPorciones adaptadas eMenus ajustables

Ajuste de la produccion a la demanda real

Utilizacion de herramientas de prevision (niimero de comensales, histérico de consumo)
Implantacion de controles sobre productos perecederos

Establecer protocolos de aprovechamiento interno de excedentes:
Reutilizacion en platos del dia, mentis combinados, etc. (respetando normativa sanitaria).

Donar alimentos excedentes siempre que sean seguros

Formar al personal en:
¢ Conservacion de alimentos e Control de porciones eManejo higiénico y seguro de excedentes

Promover la implicacion del equipo y de los clientes en la prevencion del desperdicio

Mostrar compromiso con la prevencion en cartas, carteles, web o redes sociales

Difundir campafias informativas del sector o de la administracion "l I'I
CONSULTING

ASESORIA TECNICA SANITARIA



https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma

Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el
desperdicio alimentario

Aprenderas a seleccionar ingredientes locales de temporada
para crear platos sostenibles y deliciosos.

. J WA
Recomendaciones de buenas practicas | E -
. . A 5 o

para agentes de la cadena de valor alimentaria ~t

4

s

Fomento de productos de: Temporada - Proximidad - Ecologicos - Venta alimentos con imperfecciones estéticas
Descuentos a productos con fecha de caducidad o consumo preferente proxima
Protocolos para minimizar pérdidas enla cadena de frio - Infraestructuras para manipulacian, amacenamientoy transporte dptimos

Informacion sobre:
* Compra responsable #Aprovechamiento de alimentos #Fechas de caducidad vs. consumo preferente

Exposicion de carteleria de campafias oficiales y Formacion y sensibilizacion en prevencion del desperdicio

Fomento de colaboracion con proyectos solidarios y comunitarios e Impulso de voluntariado o insercion laboral

ASESORIA TECNI

CONSULTING
CA SANITARIA
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el
desperdicio alimentario

Regimen Sancionador

Tipos de infracciones

» No aplicar la jerarquia de prioridades

» No realizar donacién de alimentos (En caso de estar obligados)
» Incumplimiento de compromisos de la guia de buenas practicas
» Impedir la donacién de alimentos

> No entregar excedentes a personas desfavorecidas

» No colaborar con AAPP

» No contar con un Plan de prevencién y reduccién del desperdicio
y los residuos alimentarios (En caso de estar obligados)

Graves » Discriminacién en el acceso al reparto de donaciones
» Destruccion o alteracion intencionada de alimentos
» Repeticién de infracciones leves

Muy graves » Repeticion de infracciones graves

Leves Graves Muy graves
Apercibimiento o multa Multa Multa
hasta 2.000 € entre 2.001y 60.000 € entre 60.001y 500.000 € g

SULTING
| RIA
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el
desperdicio alimentario

HIGAL S©S

N

Inc GENERAL CONTROL TEMPERATURA CONTROLAGUA

Ev

Tara

CONTROL LMFIEZA

Estancia:

Seleccionar Estancia

Elementa:
Seleccionar Elemento
Fecha de Inicio:

dac/mm/aaaa

Periodicidad:

Seleccionar periodicidad

Asignar a:

Todes los usuarios

Soluciones digitales para la hosteleria del futuro.

CONTROL PLAGAS

CONTROL LEGIONELA

© 2005 CH2 Mathyfane. Todos les derschos reservades.

Phalities da Prvacidad

Foltics da Cockoas.

DESPERDICIO M. PRIMA | DESPERDICIO ELABORADO ] TAELAS AUXILIARES v

-

Hora de Inicio:

i o

Agragar farea

CONSULTING
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el
desperdicio alimentario

o
.

HIGAL S©S

CONTROL DE REGISTRUSIIF === SR8 \
Desperdicio v] = —

[

Selecciona |z estancia v Sin elemento..

Soluciones digitales para la hosteleria del futuro.
© 2005 £-22 Mesiyfane. Todze for darschas ieisnador
Toiitics ds Pivacidad Politics deToclost

“E“ CONSULTING
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el
desperdicio alimentario

HIGAL S©&S

N

Inc GENERAL | =~ CONTROLTEMPERATURA | CONTROLAGUA |

Ev

ROl DE M
“a

-

CONTROL LIMPIEZA | CONTROL PLAGAS | CONTROL LEGIONELA

Esfancia

Seleccionar Estancia

Elemento (Sensor)

Seleccionar Sensor
Fecha de Inicio

dd/mm/aaza
Periodicidad

Seleccionar periodicidad

Asignara

Todos los usuarios

Medicion automatica con senscr

Camaras frigorificas 3 Camaras frigorificas i
Eliminar Eliminar
Sensor; Camara 1 Sensor: Camara 1
Inicio: 7 2025-11-11 (O 1354 Inicio: T 2025-11-18 & 11:01
Periodicidad: 2 HORAS Periodicidad: 1 DIA

Asignado a: HIGALYSOS

Asignado a: HIGALYSOS -

Soluciones digitales para Ia hosteleria del futuro.

© 2025 CH2 Metvylane. Todos Ics cereches mservados.
Politica de Prvacdad Folitica de Ceokies

DESFERDICIO M. PRIMA

Hora de Inicio

DESPERDICIO ELABORADO TABLAS AUXILIARES v

®

Agregar larea

CONSULTING
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Ley 1/2025 de prevencion de las pérdidasy el

desperdicio alimentario

HIGAL S©S

|n( GENERAL | CONTROLTEMPERATURA |

by

— -

Ev

Camara Frigorifica 1

Eliminar
Elemento: Vitroceramica
Fecha de inicio: ™ 2025-07-31 (® 09:27
Periodicidad: 1 SEMANA
Bafio Hombres ;
Eliminar

Elemento: Papelera
Fecha de Inicio: 7 2025-09-28 (9 10:00

https://prueba.higalysos.com/hame_administrador php#

CONTROL AGUA

| CONTROL LIMPIEZA | CONTROL PLAGAS |

Estancia:

Seleccionar Estancia

Elemento:

Seleccionar Elemento
Fecha de Inicio:

dd/mm/aaaa
Periodicidad:

Seleccionar periodicidad

Asignar a:

Todos los usuarios

Cocina g
Eliminar
Elemento:
Fechade i T 2025-08-25 (® 10:02
Periodicidad; 1 DIA
Cocina .
Eliminar
Elemento: Cubiertos
Fecha de Iniclo: 7 2025-10-02 & 1957
Soluciones digitales paralah leria del futuro.

22075 CH2 Nathylsna Todos log derschas mesrvados
Polties da Coakiss

Folites de Privacidad

CONTROL LEGIONELA |

DESPERDICIO M. PRINA |

Hora de Inicio:

8 ]

Bafio Hombres
Elemento: Papelera
Focha de inicio: ™ 2025.00-27 (® 21:21
Periodicidad: 1 DIA

Cocina
Elemento: Campana
Fecha de mnicio: = 2025-10-23 (B 12:52

DESPERDICIO ELABORADO TADLAS AUXILIARES

Agregar farca

Eliminar

(1]
Eliminar

v

CONSULTING
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j Elvalor de lo nuestro: La rentabilidad de lo
,  Proximo

por Rocio Porfirio Carpio "I:I.I
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por Rocio Porfirio Carpio "I:I.I

Elvalor de lo nuestro: La rentabilidad de lo
Oroximo

VALOR ESTRATEGICO

-La trazabilidad como activo de seguridad.

El cliente quiere saber quién ha producido lo que come. El producto local tiene "nombre y
apellidos”, y eso elimina incertidumbres.

Storytelling: Vender el origen es vender una experiencia. No es o mismo decir "ensalada™ que
"tomates de la Vega del Guadalquivir con AOVE de Priego de Cérdoba".

sImpacto reputacional: El cliente de 2026 busca autenticidad. Los productos de proximidad son el
mayor sello de calidad que un restaurante puede exhibir.

CONSULTING

ASESORIA TECNICA SANITARIA
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Elvalor de lo nuestro: La rentabilidad de lo
Oroximo

.RENTABILIDADY GESTION.

Reduccién de huella (y costes): Menos intermediarios y menos kilometros recorridos
suele significar mayor frescura y, a menudo, mejor ajuste de margenes.

El efecto "fidelidad": El cliente local se siente orgulloso de que su “restaurante
"apueste por los productores de su tierra. Eso genera comunidad y recurrencia
*Estacionalidad: Defender la estacionalidad como herramienta de marketing: “Solo lo
tenemos ahora porque ahora es cuando esta perfecto”. Esto justifica precios y
aumenta la exclusividad

por Rocio Porfirio Carpio "I:I.I
CONSULTING

ASESORIA TECNICA SANITARIA
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Elvalor de lo nuestro: La rentabilidad de lo
Oroximo

.EL PAPEL DEL EMPRESARIOY PROFESIONALIZACION

-La importancia de los aliados: El éxito de lo local depende de una buena red de proveedores.
"Tratar al productor como a un socio, no como a un suministrador”.

-La formacion: Por ejemplo “El personal de sala debe saber explicar el producto.”

por Rocio Porfirio Carpio "I:I.I
CONSULTING

ASESORIA TECNICA SANITARIA
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 Elvalorde lo nuestro: La rentabilidad de lo
Oroximo

“Menos pasos equivalen a menos errores y, por tanto, a una mayor seguridad alimentaria”

SIMPLIFICACION DE LA CADENA DE SUMINISTRO:
) PRODUCTO LOCAL VS. GLOBAL

CADENA DE SUMINISTRO GLOBAL CADENA DE SUMINISTRO LOCAL RS

Q Trazabilidad Total
e Inmediata

Dificultad en e’ Procesado @ 3 Origen Local

Trazabilidad _ -‘ TR
v ‘

. Minimo Tiempo
[Fris de Transito ===
3 (Horas/Dia) .
Transporte i | o & |
Internacional .

Puntos de I I o s
Manipulacién  Mercado Local / Directo
Reducidos Q

Mayor Tiem
';'dz Trénsitgo 0

Muiltiples Puntos g
de Manipulacion

. v
f as MENOR RIESGO
SEGI(JGIDAD ALEIMENT)ARIA
inimos Errores Consumo /
Mayor Riesgo :
Seguridad Q Casa Inquieta %
Alimentaria

LA PROXIMIDAD ES SEGURIDAD: MENOS PASOS, Y-
MENOS ERRORES, MAS TRAZABILIDAD Y FRESCURA. i
CERTIFICADO EXPERTA SEGURIDAD ALIMENTARIA. ¥ B

por Rocio Porfirio Carpio "I:I.I
CONSULTING

ASESORIA TECNICA SANITARIA

Delivery
Local

Supermarcato

.....
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GRACIAS POR SU ATENCION.

hosteleriasostenible@gmail.com
LinkedIn: ACHCONSULTING CONSULTORIA EN SOSTENIBILIDAD

www.higalysos.com
rporfirio@higalysos.com "l:l.l
CONSULTING

Tfno.: 654370507
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